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WORLDWIDE LEADER IN CULINARY EDUCATION 

 
   르 꼬르동 블루 <삼순이 따라잡기 (Samsuni Special class)> 

 
 세계 최고의 권위를 자랑하는 프랑스 요리 학교 르 꼬르동 블루-숙명 아카데미는 드라마

에서 르 꼬르동 블루 출신의 파티쉐 삼순이가 만들던 프랑스 정통 제과 작품을 직접 배워

보는 <삼순이 따라잡기(Samsuni Special class)> 클래스를 7월 21일부터 30일까지 진행했
다. 

 

 

 이번 클래스에서는 현재 르 꼬르동 블루-숙명 아카데미의 제과장을 담당하고 있는 미쉘린 

3 스타 레스토랑 출신의 쟝 삐에르 제스땡(Jean-Pierre Gestin)쉐프와 실뱅 뮈스까르

(Sylvain Musquar)쉐프가 함께 했다. 삼순이 케이크로 알려진 프랑부아즈 무스 앙트르메

(Val De Loire), 마르키즈 글라세(Marquise Glacée), 밀푀유(Mille-Feuille)와 마들렌
(Madeleines)등 다양한 작품을 진행하여 참가자들로부터 큰 호응을 얻었다.  

 

 참가자들은 드라마에서 김삼순이 만들던 제과 작품에 대한 유래와 만드는 방법 등을 상세

하게 배우고, 르 꼬르동 블루-숙명 아카데미 레스토랑 공간에서 시식 시간을 갖는 등 즐거

운 시간을 보낼 수 있었다.   

  

 르 꼬르동 블루는 1895년에 파리에서 처음 설립되어 15개 나라에 26곳의 국제적인 학교

를 개교하여 매년 20,000명 이상의 전문가를 배출해 내는 교육기관이다. 숙명여자대학교와 

조인트 벤처(Joint Venture)형식으로 2002년 설립된 르 꼬르동 블루-숙명아카데미는 국내 

유일의 공식 분교로 요리, 제과 강좌를 통해 학생들이 최고의 기술을 습득할 수 있도록 효

율적인 프로그램을 제공한다.   
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